I Nostri Alnti]pasti

Salumi Nestrvani Misti € 5,50
Gnaccae Fuitte € 3,00
Allergeni:1-7
Sgenfictte € 3,00
Allergeni:1-7
Culatelle can Cestine di Parmigianc e Meusse di Qlbicocca € 11,00
Allergeni:7
Culaccia cen Chips di Zucca Fuitta € 9,50
Paolenta Ubbrustelita con Porcini € 10,00
Palenta Ubbrustelita con Pancetta Nostrana € 7,00
Palenta Ubbrustelita con Larvde di Colonnata € 5,00
Bresacla della Valtellina con Salsa in Ugradolce € §,00
Allergeni:9
Capento € 2,50

Per garantinne la gualita e ba sicurezza alimentare, i prodetti semministiati
passaona essere surgelati o cangelati allaxigine dal preduttore eppure il
prodatte fresco e sattapaste ad abbattimento a temperatura
negativa[cengelamento, come descuitte nel Pianc Hacep ai sensi del Reg. CE
§52[04. I pensonale di sala & a dispesiziene per fornive qualsiasi
infoumazione i medite alla natura e onigine degli alimenti sexviti.



Primi Paste Fatte Nella Nostra Cucina

Bigali Pamodara e Cipallotte di Tnapea € 7,50
Allergeni:1-3-7-9.

Bigali con le Sarnde € 8,00
Allergeni:1-3-4-7-9.

Maccheroni cen Carbionara di Zucca e Pancetta Brasata € 8,00
Allergeni:1-3-7.

Macchereni al Lage Verde € 9,00
(Funghi , Piselli, Prasciutte Cruda e Pomadere.)

Allergeni:1-3-7.

Gnacchi di Ricetta e Spinaci al Gorganzala Fuse € 7,50
Allergeni:1-3-7.

Gramigna con Salsiccia e Panna € §,00
Allergeni:1-3-7.

Ravieli con Pere Taleggic in Sfeglia al Cacac € 10.50
Allergeni:1-3-7.

Ravicli Gargenzela e Neci € 10,50
Allergeni:1-3-7-8.

Cappellacci di Patate, Founaggic, e Tartufe € 13,50
Allergeni:1-3-7.

Fontelli di Zucca di Reggicle (Piatte Tipice Locale) € 1050
Allergeni:1-3-7.

Jantelli Verdi (con Ricetta e Spinaci) € 10,50
Allergeni:1-3-7.

T agliatelle ai Pexcini € 13,50
Allergeni:1-3-7.

T agliatelle al Ragiv di Pette d’Unatra € 9,00
Allergeni:1-3-7.

Cappelletti in Buode di Cappaene € 11,50
Allergeni:1-3-7-9.

Swibin di Cappelletti ( al bevrin in vin) € 7,00
Allergeni:1-3-7-9.

Risatte ai Pexcini € 13,50
Allergeni:7

Riscette cen Zucca € 7,50
Allergeni:7

Per garantinne la gualita e ba sicurezza alimentase, i prodotti semministiati
passaona essere surgelati o cangelati allarigine dal preduttore cppuse it
pradatte fresco e sottopaste ad abbattimento a temperatura
negativa[congelamento, come descuitto nel Pianc Hacep ai sensi del Reg. CE
§52[04. I pensonale di sala & a dispesiziene per fornive qualsiasi
infoumazione i metite alla natura e onigine degli alimenti sexuiti.



I Secondi

Coppa di Maiale al Barelo € 13,50
Con ns. Mostarda

Allergeni:12

Stracotte d’Usine con Polenta Ubbrustolita € 11,00
Allergeni:7-9-12.

Coniglio alla Cacciatora con Polenta (Ubbrustelita € 10,50
Allergeni:7-9.

Filette di Manze al Vine Cotto € 21,50
Allergeni:1-7-9.

Iuis di Formaggi con Meusse di Frutta di ns. Preduzicne € 8,50
(Parmigianc. Reggianc, Pecorine. Dolee, Gongonzela o T aleggic.)

Allergeni:7.

Caroselle di Mastarde Tipiche di:

Mele Campanine, Pere, Susine, Zucca, Unguria Selvatica e Mele Cotogne € 5,50
(Secende le ns. produzieni di fuutta ).

Filetto di Maiale con Crema di Zucca e T antufo Biance € 14,50
Allergeni:7-9

Fiorentina sewita su pietra bavica calda all Fbg. € 4,50
Guigliata di Carne € 15,00
Wwaste di Vitelle al Ferne € 12,00
Allergeni:7.

Filetta di Manze al Pepe Verde Fiammate al Brandy € 20.50
Allergeni:1-7-9.

Filetto di Manze allUceto Balsamice € 20,50
Allergeni:1-7-9.

Filetto di Manze ai Pexcini € 22,50
Allergeni:1-7-9.

Gallette Darate al Forne con Patate al Rosmarina € 11,50
Allergeni:7.

Carpaccie di Manze con Rucelae Scaglie di Pavmigiane Reggiane € 9,50
Allergeni:7.

Contarni : Patate al forne e Puitte, Carciefi trifolati, Spinaci al buwe, Pomadeni sipieni
gratinati, Verdure Guigliate, Jnsalata mista o verde, Pepercnata € 4,50

Per ganantinne la gualita e ba sicurezza alimentare, i prodetti semministiati
passana essere surgelati o cangelati allarigine dal produttere eppuse it
pradatte fresco e sottopaste ad abbattimente a temperatura
negativa[congelamento, come descuitto nel Pianc Hacep ai sensi del Reg. CE
§52[04. IC personale di sala e a dispesiziene per fornive qualsiasi
infoumazione i metite alla natura e origine degli alimenti sexuviti.



I Dolci

Dealci di ns. produziene al cavello:
sia al forne che al cucchiaio (semifreddi),
senc dicavati da antiche ricette di famiglia € 5,50
Semifreddi: Crema lle Yogunt e Fuutti di Besce Allergeni:7.
Dolce della Strega Allergeni:1-3-7-12.
Crema di Rese Allergeni:1-3-7-12.
Mousse al Cioccelato Fondente senza Zucchene Allergeni:3.
Zuppa ﬂnglwe Allergeni:1-3-7-12.
Salame al Cicccelate Allergeni:1-3-7,8
Jivamisi Allergeni:1-3-7.
Jowoncine Allergeni:1-3-7,8.
Dalee Divine Allergeni:1-3-7,12.
Mousse al Limaene Allergeni7.
Al Forno: Jeuta di 5agliatelline e Mandoxle Allergeni:1-3-78,
Cuostata di ns. Confetture Allergeni:1-3-7.
Striselona Allergeni:1-3-7,8.
Janta di Mele Allergeni:1-3-7.
Jauta di Cicccolate Fondente Allergeni:1-3-7.

I Nostri Elisir S]peciaﬂi

Nacine, Limoncine, Menta, Ontica, Ebia Luigia, Rose, Peschine, Uprica,
Melissa. . € 250

Per garantivne la gualita e la sicurezza alimentate, i prodaetti semministiati
passaona essere sungelati o cengelati all exigine dal preduttore eppuse it
prodatte fresco e sattapaste ad abbattimento a temperatura
negativa[congelamento, come descuitto nel Pianc Hacep ai sensi del Reg. CE
8§52[04. Jt pensanale di sala & a dispasiziene per fernine gualsiasi
infoumazione in mexito alla natura e erigine degli alimenti sewviti.



ST Tiartufs Biano 2020

Polenta Con Lardo di Colonnata e Scaglie di Tartufo

Tagliolini al Tartufo
Allergeni:1-3-7.

RiSOttO al TarthO ( minimo 2 persone tempo d’attesa 20 minuti)

Allergeni:-7.

Uova al Tartufo
Allergeni:3-7.

Formaggio Fuso al Tartufo
Allergeni:7.

Filetto di Manzo al Tartufo
Allergeni:1-7.

Scaloppina di Maiale al Tartufo Bianco
Allergeni:1-7.

€ 18,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 29,00

€ 23,00



ALLERGENI

In ottemperanza al regolamento europeo N° 1169

la Trattoria Al Lago Verde
Comunica

La piena disponibilita del suo personale a fornire
informazioni sulla preparazione e ingredienti delle
nostre proposte.

E nostra priorita e premura evitare spiacevoli
inconvenienti.

Grazie della Collaborazione.

Trattoria al Lago Verde.






